Font
Calenta

blanc

Cupatge: 50% Garnatxa 1 50%
Macabeu

Blanca

Fermentaci6 inox en Temperatura
Controlada

Crianga 5 mesos amb lies (mares)
en diposit de ciment

Reconeixements: Medalla d’Or
Gillbert & Gaillard 2017, Mencio
V1 blanc de Collita al concurs DO
Terra Alta 2017, 9,41 punts a la
Guia de Vins de Catalunya 2020
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Font Calenta

blanc

Etiqueta

La silueta d'una rapa de raim evoca el riu que,
poc a poc, s'obre pas per nodrir la terra i regalar-
nos el seu fruit. En aquesta ampolla, el resultat
de la constancia i I'esforg.

CARACTERISTIQUES

Regio

La viticultura té una tradici6é mil-lenaria a la comarca de la Terra
Alta. El reconeixement de la seva produccié com a denominacio
d'origen va comencar a gestar el 1972. El reconeixement public va
succeir amb el primer reglament de la DO 1 del seu Consell
Regulador.

Origen

Els sols son principalment calcaris, pobres en matéria organica pero
amb una bona capacitat de reserva hidrica. Una pluviometria escassa
aprox. 350 mm/any-, excel-lent exposici6 solar i dos vents
dominants, el Cer¢ i el Garbi, caracteritzen aquesta zona i permeten
una viticultura sostenible i una excel-lent maduracié del raim.

Produccio

7.500 Kg/Ha
Superficie

110 Ha

NOTA DE TAST

Color llimona brillant. En nas flors blanques, herbes mediterranies
amb tocs balsamics. En boca notes de fruites blanques, mineral i tocs
herbacis amb un final llarg.

Temperatura de Servei
7°C a 9°C
Maridatge

Classic: pollastre al chilindrén. Terroir: formatges, foie, pastes.
Etnic: bacalla al pil-pil.



